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1=mit Farbstoff 2 konserviert 3= m|tAnt|OX|dat|onsm|tteI 9= mlt SuBungsmltteI[n] 10=mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n) 20=mit Nltrltpokelsalz Y= mltAIkohoI = vegetansch X Menus m|t m|nd 259 EIWEIB und einer Energ|ed1chte
von mind. 1 kealfg (<%= enthélt Zutaten vom Schwein Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch {einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB
| La=laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd=Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf Weitere Zutaten- und N&hrwertinformationen gibt es unter www.apetito.defartikelinfo oder telefonisch unter der

' kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486, Hier knnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir thnen eine Liste unserer Mendis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.

Art.Nr.: 66005

' ”‘f--;. ' .
Thr Menuserwce Fes Bestallechiein
J Afitagshelfer mit Herz A CSRCHSEHED
i Lt
—- ﬂ. v Kalenderwoche: 36
10,90 € / 11 90 €
Einfach lecker Beliebte Klassiker Schlemmermenti Empfehlung des Tages| Anzahl
Linseneintopf "Hausfrauen | Quarktaler auf VanillesoBe | Hackballchen vom Schwein und [ Herzhafter Rindfleischtopf C‘)ﬂ ;
Art" mit deftiger Bauernwurst vom dazu Ananas-Mango-Kompott Rind in MeerrettichsoBe, dazu bun- mit Spétzle 6,61 Ei :
Schwein 203§ 10,6,G1,EiMMe La tes Gemise und Stampfkartoffeln cﬁ% :
o G,G1,Ei,M,Me La 31.08] e
Art. 13641 ® Art. 13590 ] Art. 13095 L@ Art. 13247 e ©
Nudeln in RahmsoRe mit Feine Bratwurst vom Griinkohleintopfmit geschnitte-| Rindfleisch in Meerrettich- m (ﬁ ]
Lauch und herzhaftem Schinken Schwein in Sofie mit cremigem ner Mettwurst vom Schwein 203550 | soRe mit Rote-Bete-Gemiise und S e s
208 CCUMNMEEES Spinat und Salzkartoffeln EiM Me,La,s Salzkartoffeln mMe,La S| . (@) :
01.09. 01.09 ®
Art. 13551 ® Art. 13068 ] Art. 13614 ® Art. 13216 N [ | | R -
Gemiise-Maultaschenin einer| Erbsensuppe mit geschnitterer | Herzhafter Bauern- Zartes Rindergeschnetzel- m @g B
kraftigen Bruhe mit Zwiebelschmelze| Wiener Wurst vom Schweinz03ssn | schmaus-Bratling aus Kartof- tes in feiner SoRe mit Gemiise-Nu- Rl ETEErl [EERr P cones
GG1ES feln und Gemiise,... G.G1EiMMeLasn | deln 6,615,sn it | it | s [ st &
02.08. 02.09 ®
Art. 13399 ® Art. 13606 @ Art. 13541 e Art. 13274 ce | 1 0 I | 1 E:
Champignons in cremiger | Herzhafter Kartoffel-Rosen-| Bunte Gefliigelpfanne mit Pa-| Rindergulasch mit buntem Msh- m 5
SofRe dazu Spitzle g.o1EiMMeL2s | kohlauflauf mit BergkasesoRe, prika und Champignons, dazu Spétz-| rengemiise und Salzkartoffeln e M e Wt s
verfeinert mit Kiirbis... 6.G1,MMe La BEEErEEE o e L G s . & E
03.08. 03.09, ®
Art. 13587 L ® Art. 13510 L Art. 13736 ® Art. 13226 O IR S = ) e S [T A
: Fr Penne-Nudeln mit vegetarischer | Panierte Alaska-Seelachs- | Hahnchencurry "indischer | Rinderroulade in kréftiger ng
' Bolognese 6,615 happen dazu Petersiiienkartoffeln | A" Hahnchen in einer milden Cur-| BratensoBe mit Wirsinggemiise, il s [l P
mit wiirzigem Dip G,G1,FiM Me,La,Sn rysolle, dazu Gemiise-Reis MMe La,Sn| dazu Spétzle G,GtEiMMeLlassn | | ol (gg .....
04.09. 04.09 ®
Art. 13552 L w Art. 13462 L@ Art. 13794 L ® Art. 13204 e | | 1 | { | | ©:.
Griine-Bohnen-Eintopf mit Kartoffel-Gemiise-Reibeku-| Gebratene Gefliigelleberin | Tafelspitz aus zartem Rind- (ﬁ
geschnittenem Rindfleisch s chen mit einem feinen Gemusemix | Apfel-Zwiebel-SoRe mit Rotkohl und | fleisch in Schnittlauch-RahmsoRe Shae || Gie | aagi | Sids S
und einem... G,G1,EiMMe,La,S Salzkartoffeln 6,61,8b, mit Suppengemiise,... G,G1,MMeLa,S 0s.00] ‘% _____
Art. 13645 L e Att. 13576 ° Att. 13444 . Art. 13224 ° = %
Hahnchenfilets "Gértnerin | Zwei gerollte Palatschinken| Gefliigelfrikadellen in SoBe | Sauerbraten "Friankischer 6
Art" in Sahnesofie mit Gemiseein- | mit Gemisefillung in einer gekrau- | mit Wirsinggemuse und Salzkartof- |  Art" in herzhafter SoRe, dazu Rot- groies | pmeiee | sewen fwsen ] wesley
lage, dazu... G,G1MMe.LaS terten Tomaten-Frischkasesofle feln 6,61.MMe La;s.5n kohl und... 6,G1,EiMMe,Las et | Foand | aed® | & B it
' G,G1,Ei,Sb,M,Me,La,Sf ' 06.00] | T A
Art. 13793 L@ Art. 13520 L @ Art. 13771 L @ Art. 13254 L@ %
_ Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen! - Apfelkuchen £ £
Lleferpguschale: 1,80€ ( MO-FR ) 2,20€ ( SwefIiefoittd die gewiinschte Anzahl im Bestellschein ein! GO1EMMeLs g ,:; A CLLE o N . RN
Nachmittagskuchen 2,80€ pro Stiick  wshlen Sie Ihre Kostform: b= Kirstluchen 2R
Bestellen Sie bis zum 17.08.2026 L = Angepasste Vollkost (leicht bekommliche Menis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind) ©@B) — Butterkuchen = f5 ' o 0ot
@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und héchstens 359 Fett) GOLEMMelast, Sl 2 i




