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Menü-
angebot

01

30

Mini-Frikadellen vom Rind und
Schwgin in einer Bratensoße mit
müse, dazu Kartoffeln G,G 1,Ei,M,Me,La,S,Sn

11.

Pichelsteiner Eintopf mit Rindfleisch

11.

S,Sn

grunen Bohnen und Fingermohren, a"tT[:|l,ba
kartofieln M.[/]e,La.s 

I

AtI. 13574 i . I

I

uEilugcrutatwursl tn öoße mI AonrraoF
Möhren-Gemüse und Salzkartoffeln
3,[i],lMe, La,S,Sn

12.
An. 13767 aL

Gemüseeintopf nach "Gärtnerin

OL

lvl, Me, La

Art. 13630

Gyrossuppe mit Schweinegeschnetzeltem

11
aArt. 13612

Aft" mit frittierten Mettbällchen vom

Fischstäbchen (aus nachhattiger Fischwirt-
schaft) mit Rahmspinat und Kartoffelpüree
G,G 1 ,Fi,lI,lvle,La

11
p.tt.13524 irli {il.13429 .L

Zwetschgen knöd€l mit Vaniltesoße,
fruchtiges Pfl aumenkompott 1 0,G,G1,Ei,[I,

Schwäbisches Linsengericht mir
tenwurst vom Schwein, dazu Spätzle
20,3,G,G1,Fi,S

11.
Art. 13507 Art. 13365a a

tem Speck in Käsesoße 20,G,Gt,Ei,M,lile,La
Bandnudeln Carbonara mit

Südländische Cemtise-nuaetptaf -
ne vegetarrsch' mit Tomaren und Paprika G 

T1

I

I

"Himmel und Erde" stampfkartoifeln mit
Apfelspalten, dazu Rinderbratwurst, Rinderfrika-
delle und Mettbällchen vom Schwein
3,G.G'1 ,Ei,M, [4e, La,S

11.
arArt '11?7R

Topfenknödel mit Nougatc
lUng dazu Vanillesoße und fruchtige Himbeetr
Erdbeer€rütze G,G1,Ei,M,[ie,La,StSf2

Deutsches Beefsteak mit Erbsen und
lvlöhren, dazu Spiralnudeln G,G1,Ei,S,Sn

lhr Menüservice
mit HerzDie mobilen Alhagsh

:.
m

t .'

ndu^ucilurrcil vom Scnwetn unq Ktno rn

Meerrettichsoße, dazu buntes Gemüse und
Stampfkartoffeln G,G'1 , Ei,M,l/le, La

Art. 13095 al

Herzhafter Spinatpfannkuchen mit
Frischkäsefüllung dazu grüne Bohnen
und Kartoffelwürfel G,G'1,Ei,M,[Ie,La

Art.13570 6.

Zwei Rinderfrikadellen auf Kohrrabi,
Rahm-Gemüse, dazu würzige Kartoffelscheiben
G,G1, Ei,M,lvle, La,S

Art. 13013 a

Linsenbällchen mit einer Perlnu-
del-Gemüsg-Pfanne dazu ein cremrger
Joghurt-Dip G,Gl,G4,Ei.[r,Me,Le,S

Art. 13555 2.4

Paprikaschote mit Hackfleischfül-
lung vom Schwein in Tomatensoße mit
Langkornreis G,G1,Ei,S

aAd l?N'A

Henhafte Rosenkohl-Kartoffel-
pfanne mit einer Apfel-Zwiebel Garnitur

Feine Bratwurst vom Schwein in so-
ße mit Rahmspinat und Salzkartoffeln
Ei,I/l,Vle,La,S

ermen

tL.t
"L]

/.,

4Crtcs gutcsgrl Ygrlr Nrlru rn unampF
gnonsoße, dazu Gemüse "Leipziger Allerlei" und
Kartoffelklöße Ei,M,Me,La,S

Art.'13263 aL

Deftiger Sonntagsbraten vom
SChwein mit Rosenkohl und Speckklößen
20,G, G 1. Ei, [I. [Ie, La.S,Sn

a4rt.13117

Sauerrahmgulasch vom Schwein
mit Romanesco und Pariser Karctten, dazu
Stampfkarloffeln G,Gl,M,[/]e, La,S

Art. 13151 .L

Putenschnitzel mit Erbsen und Möhren, da-
zu Kartoffelwürfel in Käsesoße G,G'1,lvl.Me,La,S

Art. 13761 al

Senfkrustenbraten vom Schwein in
heEhafter Soße mit Rübengemüse, dazu Spätzle
G,G'1,Ei,[r,Me,La,S,Sn

Art 1 ?1O2 .I

Kasselerbraten in Bratensaft mir
Sauerkraut und Kartoffelpüree 20,3.ftil,Me,La,S

Schweinegulasch "Jäger Art" oazu
Eüsen in Soße und Kräuterspätzle G,G1,Ei

m esng

,,

Fi;l Bestellschein n

= Apfelkuchen
G,Gl,Ei,lvl,Me,La

= Kirschkuchen
10,G.G1,Ei,M,Me,La,Sb

= Butterkuchen
G,G1,Ei,M,N4e,La,Sf, Sfl

Kalenderwoche:

Ku nden-N r.

Name

,']

li I

Anlieferpauschale 1.-€ pro Lieferung Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!
Nachmittagskuchen 2,40 Euro pro Stück Tragen Sie bitte die gewünschte Anzahl im Bestellschein einl

ffiesteilen $ie bls spätestens 11"{.2424 Wählen Sie lhre Kostform:
L = Angepasste Vollkost (leicht bekömmliche lVlenüs, die mild gewürzt und schonend gekocht sin

O = Menüs mit lnformationen für Diabetiker (zuckerarm und höchstens 359 Fett)
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Anzahl

Kuchen
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