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Hackbällchen vom Schwein und Rind in
lvieerrettichsoße, dazu bunles Gemüse und
Stam pfkartoffeln G,G1 , Ei,l\4,|\ile, La

Herzhaftes Rindersaftgulasch mit
Spätzle G,G'1,Ei

ung ges

Kartoffelspalten mit Linsen in
Tomalen-Gemüse-Soße S

08

Quarktaler auf Vanillesoße dazu Ana-
nas-l\/ango-Kompotl 1 0,G,G1,Ei, l/], [Ie,La

Rinderroulade "Hauslrauen-Art" in
Bralensoße mit Apfelrotkohl und Salzkartoffeln
G,G1,S,SN

Nudeln in Rahmsoße mit Laucn und
heuhafiem Schinken 20,3,G,G'1,M,Me.La,S

08

Feine Bratwurst vom Schwein in
ße mit Rahmspinat und Salzkartoffeln
Ei,ftil,lMe,La,S

Grün kohleintopf mit geschnittener Melt-
wurst vom Schwein 20,3,S,Sn

Spinat-Käse-Sttud€l dazu eine Reisnu-
delpfanne mit Gemüse "mediterane Art" und To-
matensoße G,G'1,Ei,[I,Me,La,S

a

hnetzeltes in teiner
G,G1,S,Sn

Zartes
Soße mit

Rindergesc
Gemüse-Nudeln

aL
2

Schwäbische Maultaschen in
kräftigen Brühe mit Zwiebelschmelze
20,G,G1,Ei,S

Art. 13386
08.

I

ErbSenSuppe mil geschnittener Wiener
Wurst vom Schwein 20,3,S,Sn Herzhafte
Rosenkohl-Kartoffelpfanne mit einer A
Zwiebel Garnitur

aArt. 13606

Cremiges Champignonragout
Spätzle G,G1,Ei,li,Me,La,S

F.tDt4rt.13587

Herzhafte Rosen kohl-Kartoffel-
pfanne mit einer Apfel-Zwiebel Garnilur

Art. 13560 aa

Bunte Geflügelpfanne mit Paprika und
Champignons, dazu Spätzle G,G1,Ei,M,Me,La,S

Art.13732 a

Rinderroulade in kräftiger Braten-
SOße mit Wrsinggemüse, dazu Spälzle
G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

aArt. 13203

Hähnchencurry "lndische Art"
Hähnchen in einer milden Currysoße, dazu Ge-
müse-Reis lvl,lvle,La,Sn

Art. 13778 aL

Feiner Rinderbraten in dunkler
Bratensoße mit Kohlrabi-Erbsen-Gemüse in
cremiger Soße, dazu Salzkailoffeln
G,G 1 ,M,ftre,La,S,Sn

aL{rt.13202
3

Penne-Nudeln mit vegetarischer
G,G1,G3,S

Art. 13552 l-:aL
08.

Panierte Alaska-Seelachshappen
(aus nachhalliqer Fischwirtschafl) dazu Petersili-
enkartoffeln mit würzagem Dip
G,G1,Fi, lvl, lvle,La,Sn

llArt. 13462

zu Salzkartoffeln G,G1,M,[Ie,La,S

Ad.13224 a

mit da-Suppengemüse,
aus zartem rn

3

nem Rindfleisch S

atArt. 13645

mit
einem feinen Gemüsemix und einem cremigen
Dip G,Gl,Ei,[I,Me,La,S

Art. 13576 v: It Art. 13445 a

ne
Salzkartofieln

in Apfel-Zwie-
bel-Soße mil Rotkohl
G,G1,Sb.S

gemüse und Salzkarlofieln G,G1,[il,Me,La,S,Sn

atArt. '13768

Bralensoße mit Apfelrotkohl und Salzkartolfeln
G,G1,S,SN

aiArt.13221

Sahngsoßg mit Gemüseeinlage, dazu
kornreis G,G 1 ,l\/l,Me,La,S

Art. '13780 at

Möhren und Zwiebeln in heller Soße, mit Käse
übeüacken G,G1,Ei,M,lvle,La,S

Art. 13585 '[. a

Anlieferpauschale 1.- € pro Lieferung Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen !

Nachmittagskuchen 2,40 Euro pro Stück Tragen Sie bitte die gewünschte Anzahl im Bestellschein ein!
Elestellen Sie his spätestens 12.08.2ö24 Wählen Sie lhre Kostform:

L = Angepaste Vol I kost (leicht bekömm I iche Menüs, d ie m i ld gewü rzt und schonend gekocht sind)

O = Menüs mit lnformationen für Diabetiker (zuckerarm und höchstens 35g Fett)

= Apfelkuchen
G,G t,Ei,[,4,Me,La

= Kirschkuchen
10,G,G l,Ei,l\.4,Me,La,5b

= Butterkuchen
G,G l,Ei,N4,l\,4e,La,Sl 5f 1
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